Nostro consiglio di vino:

Bianco:
Gewdrztraminer Justina
Cantina St. Pauls
Fragranza caratteristica di petali di rose, litchi e
mango maturo unite con nota di speziata di noce
moscata. Al palato sorprende questo Gewdirztraminer

con una freschezza vivace e il suo corpo pieno ed

elegante.

€ 32,00

Rosso:
Lagrein Zobl
Cantina St. Pauls
Il bouquet ricorda i frutti di bosco, la ciliegia, la viola e
il cioccolato amaro in combinazione con la cannella e
il chiodo di garofano. Leggermente affumicato con un
corpo potente, struttura tannica morbida con
potenziale di invecchiamento.
€ 32,00

Vino di qualita a bicchiere:

Bianco:
Pinot Grigio Soll € 5,30
Ewa € 5,00
Rosé:
Rosé € 5,00
Rosso:
Chianti € 7,00
Zweigelt € 5,30
Blauburgunder Luzia € 5,30

Gentili ospiti,

tutti i pasti possono contenere sostanze che provocano allergie.
Qualora certe sostanze Le dovessero provocare allergie o
intolleranze, si prega di comunicarlo al momento dell'ordinazione.
Le nostre collaboratrici e i nostri collaboratori saranno lieti di fornire
ulteriori informazioni.

***In caso d’esigenza vengono usate anche prodotti surgelati
Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se necessario,
vengono utilizzati ingredienti provenienti dall'lUE e da paesi extra

UE

Mountain Lake Hotel Verhagt il 04 aprilé 2024

Menu

Insalate varie dal buffet

*k%

Tonica | succo di sambuco |
menta

oppure
crema di zucca | semi | olio

*kk

Borsette con ripieno di porcini |
Formaggio | crema di spinaci

*k%

Gulash di manzo | cavolo rosso |
Canederli al taglio

oppure

Piatto d’affettato affumicato misto
(freddo)
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Mela cotta | cioccolato bianco |
Crema alla cannella
oppure
Macedonia fresca | gelato alle spezie

Frutta e formaggio dal buffet
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