
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Liebe Gäste 

 
Alle unsere Speisen können Allergene enthalten. 

Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse bei Ihnen Allergien 
oder Unverträglichkeiten auslösen, teilen Sie dies bitte bei 
Bestellung unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern mit. 

Diese erteilen Ihnen gerne genaue Informationen. 
 

** Bei Bedarf werden Tiefkühlprodukte verwendet 
*** Alle unsere Speisen können Spuren von Allergenen 

enthalten 
 

Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. Im 
Bedarfsfall 

werden Zutaten aus der EU und Nicht-EU verwendet 

 

 

 

 

 

 

 

Augen können nur leuchten,  

wenn es etwas gibt 

was das Innere zum Leuchten 

bringt. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mountain Lake Hotel Vernagt 
am Samstag, 16. März 2024 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

Die Weinempfehlung von Sabine 

Weithaler 

 
 

Weißwein: 
Sylvaner 
Pacherhof 

Der Sylvaner ist ein angenehm frischer Weißwein. Die 
Farbe reicht von hellgelb bis grünlich. Der Geruch ist 
frisch und fruchtig und erinnert an frisches Heu. Der 

Geschmack kommt dem der Stachelbeeren und 
Pfirsiche ähnlich. 

€ 36,00 
 
 
 
 
 

Rotwein: 
Rungg 

Kellerei Tramin 
Der Wein präsentiert sich in granat- bis 

dunkelgranatroter Farbe. 
Der Rungg erinnert im Geruch an herbe Aromen von 
wilder Kirsche, schwarzer Johannisbeere, Dörrobst, 

Schokolade, Zedernholz und etwas nach Tabak. 
Sein vollmundiger Geschmack passt hervorragend zu 

Braten, Gerichten vom Wild und würzigem reifen Käse. 

€ 36,00 
 
 
 
 
 

Unsere Spitzenweine offen serviert (je Glas): 
 

Weiss: 
Ewa € 5,00 

Rosé: 
Rosé € 5,00 

Rot: 
Chianti € 7,00 
Lagrein € 5,30 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Menu 

 
 
 
 

Vitaminreiche Salate vom Buffet 
 
 
 

Wassermelonen-Drink | Kräuter | Zitrone 
 

oder 
 

Bratkartoffelauszug | Frittaten | Trüffel 
 
 
 

Orecchiette | Ochsenschwanzragout | Schwarzbrot  
 
 
 

Zwiebelrostbraten | Auberginen | Datterinitomaten 
Herzoginkartoffeln 

 
oder 

 
Eier-Omelette | Frühlingslauch | Egerlinge 

Auberginen | Datterinitomaten | Herzoginkartoffeln 
 
 
 

Weißes Schokoladenmousse | marnierte Erdbeeren | 
Mini-Macrons 

oder 
Obstsalat | Läuterzucker | Amarenaeis 

 
 
 

Für die Kinder 
 

Bunte Salate vom Buffet 
*** 

Orecchiette | Ochsenschwanzragout | Schwarzbrot 
*** 

Kleines Rindsschnitzel vom Grill 
Auberginen | Datterinitomaten 

Herzoginkartoffeln 
*** 

Weißes Schokoladenmousse | marnierte Erdbeeren | 
Mini-Macrons 

oder 
Obstsalat | Läuterzucker | Amarenaeis 

 


